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Meniivorschlage fiir Anlasse « Warm»
Menii 1 Menii 2
Karotten-Orangensuppe mit Ingwer Kleiner gemischter Salat mit Ei und CroQton
* % % * % %

Aargauerbraten an Weissweinsauce,
Kartoffelgratin und Bohnen
Vegi Variante:
Gebackene Gemuseschnitzel an Weissweinsauce,

Kartoffelgratin und Bohnen
%k %k %k

Gebrannte Creme

Zirichgeschnetzeltes mit Kalbsfleisch,

Nudeln und Karotten

Vegi Variante:

Kichererbsen Ziircher-Art,
Nudeln und Karotten
* % %
Sdssmostcreme
CHF 26.50

CHF 23.-- Vegi CHF 22.50
Vegi CHF 21.00
Menii 3 Menii 4
Tomatencremesuppe mit Sauerrahmklésschen Sellerie-Proseccosuppe mit Pistazien
%k %k % %k %k %k

Pouletpiccata an Rotweinjus,

Safranrisotto und gratinierter Fenchel
Vegi Variante:

Tofupiccata an Rotweinjus,
Safranrisotto und gratinierter Fenchel
k k%

Tiramisu
CHF 29.50
Vegi CHF 26.50

Rindsfiletstreifen Stroganoff

Pilaffreis und Ratatouille

Vegi Variante:
Pilzragout Stroganoff
Pilaffreis und Ratatouille
%k %k ok
Schokoladenmousse mit Friichtesauce und Crunchy
CHF 45.-

Vegi CHF 41.-

Meniivorschlage fiir Anldasse «Kalt»

Menii 1 Menii 2
Gazpacho (Kalte spanische Suppe) Melone-Rohschinken
* %k oder
Fitnessteller mit Gemiise- und Blattsalaten, Marinierte Melone mit Portwein
kK

Schweinssteak oder Pouletbrust und Krauterbutter
% %k %k

Vegi Variante:
Reichhaltiger Fitnessteller mit Gemiise- und
Blattsalaten, Ei und CroQton
K %k k
Zitronensorbet mit oder ohne Vodka
CHF 25.-
Vegi CHF 21.-

Vitello tonnato mit Zwiebelringen, Kapern und
Salatbouquet
Vegi Variante:
Tomaten-Mozzarellasalat mit Salatbouquet
¥k 3k
Marinierte Erdbeeren mit Pflaumenbalsamico
CHF 29.50
Vegi CHF 25.-
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