MENUPLAN

MO,

15.04.

Dl,

16.04.

MI,

17.04.

DO,

18.04.

FR,

19.04.

SA,

20.04.

SO,

21.04.

Frihstiicksbuffet

Mentu 1 /*Geb.-Menl

Griesssuppe

Kalbsadrio (CH) mit Thymianjus,
Teigwaren und Blumenkohl
Hausgemachte Guetzli

Bouillon mit Einlage
Schweins-Halssteak (CH) an
Gruner-Pfeffersauce, Pizokel und
Ratatouille

Hausgemachte Sablés

Gemiisecremesuppe
Kalbsbrustschnitte (CH)
geschmort mit Kartoffelgratin und
Karotten

Tiramisu

*Fladlisuppe
Schweinsschnitzel (CH) paniert
mit Pommes frites und Karotten
Himbeerroulade

Broccolisuppe

Alaska Seelachs (FAO61/67) an
Kréuter-Nusskruste,
Schnittlauchkartoffeln und Spinat
Zitronensorbet

Selleriesuppe

Pouletragout (CH) an Krauter-
Tomatensauce, Teigwaren und
Spargeln

Hausgemachte Guetzli

Weisswein-Parmesansuppe
Rindsgulasch (CH) mit Spatzli und
Mischgemuse
Schokoladenmousse

15.April — 21.April 2024

Menu 2 (Alternative)

Griesssuppe
Gemiuse-Teigwaren-Gratin
Hausgemachte Guetzli

Bouillon mit Einlage
Rahmspinat mit Pizokel und
Ratatouille

Hausgemachte Sablés

Gemiisecremesuppe
Gemiuseragout mit Kartoffelgratin
und Karotten

Tiramisu

Fladlisuppe

Krauter Gemuise-Piccata mit
Pommes frites und Karotten
Himbeerroulade

Broccolisuppe

Haferchabis mit Lammfleisch
(CH), Schnittlauchkartoffeln und
Spinat

Zitronensorbet

Selleriesuppe

Tortelli gefillt mit Spinat und
Ricotta an Tomatensauce
Hausgemachte Guetzli

Weisswein-Parmesansuppe
Cannelloni gefillt mit Spinat und
Ricotta

Schokoladenmousse

Abendessen

Tagesbouillon
Kaiserschmarrn mit
Rhabarberkompott

Tagesbouillon
Schinkenteller (CH)
garniert

Tagesbouillon
Thonsalat Garniert

Tagesbouillon
Hornlisalat mit Ei und
Kase garniert

Tagesbouillon
Apfelstrudel mit
Vanillesauce

Tagesbouillon
Café complet mit
verschiedenen
Brotsorten

Tagesbouillon
Apfel- und Aprikosen-
Wahe

Wochenhit

Zanderknusperli mit Tartarsauce, Pommes frites und Tagesgemiuse




